Améliorant de panification pour
pain courant francais

Croustilis® Fraicheur est un améliorant
de panification complet pour pain courant francais
travaillé en pousse lente ou controlée.

La fraicheur
plus longtemps,

Le goluit en plus!

v/ Anti-cloque

v/ Hydratation
/ Fraicheur

v/ Volume
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c’est la certitude d’obtenir 3‘0

un pain sans cloque. DEpUlS 1994

C'est votre source de performance quotidienne
avec des solutions techniques expertes et faciles a utiliser. @




Croustilis® Fraicheur procure aux pains des arémes céréaliers
plus soutenus grace a 'apport d'une farine fermentée par les

Croustilis® Fraicheur ) . :
microorganismes du levain.

Le goit renforcé!

C’est un véritable ingrédient du gout
doté d’un pouvoir améliorant anti-cloque.

* Cet emballage a été
concu pour étre recyclable
(reportez-vous aux regles
locales de recyclage).

Lesaffre vous propose une gamme compléte d‘améliorants
de panification pour répondre a chacun de vos besoins.
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,Bls JOUEZ LA SECURITE

DIRECT/FROID v v 15kg
PAINS SPECIAUX v 15kg
VIENNOISERIE v 5-10kg
Croustilis® Fraicheur supprime le cloquage EXTRA MOELLEUX s 4 10kg
de la croGte des pains travaillés en pousse lente.
) P o e P PAINS BIO i/ v 10kg
La formulation de Croustilis® Fraicheur offre en plus, R 1
un haut niveau de performances perceptibles PATES SUCREE BIO VAN 10kg

a tous les stades de la panification :
o I/ B RN EXTENSIBILITE / MACHINABILITE

DIRECT/FROID 4 a4 4 v 15kg
PAINS SPECIAUX S|/ v 15kg

/" une machinabilité accrue de la padte,
v/ un volume de pain supérieur,

/ une crolte bien dorée et brillante.

/ une grigne bien jetée. croustilis

- R , . PLATINIUM 0,5%-1% v : v/ : / 10-15-25kg
En outre, Croustilis® Fraicheur est spécialement congu
pour valoriser les produits de panification en termes PAINS SPECIAUX 4rs 25kg
de conservation et d’aspect. C'est pourquoi, il est idéal DETENTE 2w,

pour les sandwiches dont le pain reste frais

et croustillant plus longtemps. S L v 20kg

v
v
v/ | 25kg
v
SAVEUR v v

15 kg
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