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Pour les boulangers recherchant

une alternative 3 l'acidité marqguee des pains
au levain de seigle, LESAFFRE propose
Livendo levain de blé dur.

* Levain aux notes aromatiques plus douces.
* Une acidijté présente mais plus discréte.
* Améliore I3 structure alvéolaire dy pain,

PORTRAIT EXPRESS

LIVENDO BLE DUR

Levain vivant blé dur,
livendo, concept kastalia

Liguide brun/ambré, sans incidence CONSEILS D'UTILISATION

sur |3 coloration de la mie Entre 5% et 15% du poids de farine
selon la recette utilisée et le résultat souhaité.

Croissant = 5% du poids de Ia farine Livendo levain de blé dur est un levain
sous forme liquide prat 3 I'emploi :
Pain =10-15% i 3 uire la quantite d'eau de coulage d’une quantité
. eéquivalente 3 |a dose d’incorporation du levain,
Brioche = 10%

DOSAGEs
PRECONISES

INGREDIENTS
14 sermaines Levain de blé dur liquide
(& T° comprise entre O et +6°C) (eau, farine de blé dur, farine de blé malté, levures
et bactéries du levain);
stabilisant : gomme xanthane; sel,

DDM

(date durabilite minimale)

CONDITIONNEMENT Bag in box de 10kg

STOCKAGE
A conserver entre 0O et 6°C.

FABRIQUE EN FRANCE

bigfoot - sept 2076

Livendo levain de blé dur et Livendo levain de seigle sont utilisables
seuls ou dans les distributeurs réfrigérés KASTALIA.

LESAFFRE France Levures et ingrédients
103 rue Jean Jaurés 94704 MAISONS-ALFORT CEDEX

www.livendo-lesaffre.com L E S A F F R E g

(APPEL GRATUIT DEPUIS UN POSTE FIXE)



