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Mélange 3 GRA o
= Une utilisation flexible
d e 3 g ra I n es et gbiunr;lsgiissoitihse idéalement apres ['‘étape de faconnage
[ ]
extrait de levure
Déposer le pdton dans un Déposer Fleurilége sur la

Fleurilege “3 Graines — go(it Crackers” est un produit du bac contenant Fleurilege. surface du paton.
goUt 3 déposer a la surface des patons avant cuisson
pour apporter des notes de crackers a vos produits finis.
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Fleurilége est le premier concept Le dosage dépend de l'application

de solutions aromatiques pour etde la taille du produit panifié. A
persannaliser vos pains a partir titre d'exemple, pour une baguette,
d'une méme pétrissée. nous recommandons un dosage de
. . 15g de Fleurilége graines en surface
En un geste simple et rapide, d'un paton de 3509 de pate.
la dépose de Fleurilege s'effectue
au moment du fagpnnage ou Ingrédients : Mélange de 3 graines
aprés. Le baulanger s'affranchit (lin brun, millet,sarrasin), semoules
ainsi de plusieurs pétrissées. de blé dur et de mas, extrait de Astuces
Tout en respectant les gestes levure. s
du boulanger et ses schémas P La pulvérisation d’eau 3 la
de fabrication, les pains Peut contenir : blé (gluten), ceufs, surface du paton peut étre
obtenus développent des notes lait, soja, noix, graines de sésame. nécessaire pour bien faire

i 4 adhérer les graines,
aromatiques de crackers. Conservation: A conserver dans

Les solutions INVENTIS son emballage d'origine, dans un e TRl TR
S T endroit frais et sec. Bien refermer de cuisson dO'V‘E“t &tre surveillés
combinaison dingrédients issus l'emballage aprés chaque paliFaReindreintEpie

de la fermentation et produits utilisation. A utiliser avant la date aromatique recherchée.
céréaliers. indiquée sur l'emballage. Bien refermer 'emballage

Conditionnement : Seau de 5,5 kg. aprés chaque utilisation.

Fleurilége graines peut aussi
s'utiliser directement au pétrin.
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